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Distinctions

Exposition de Bruxelles 1358 : MEDAILLE. DOR
Exposition culinaire Bruxelies 1838 : DIPLOME. DHONNEUR.
Melbourne 188 1o PRIX DE. MERITE
Exposiion Universelle de Paris 1859 : MEDAILLE. D'OR.
Amsterdam 1895 : DIPLOME D'HONNEUR.
Londres 1896 : DIPLOME. DHONNEUR.
Gand 1896 :2 DIPLOME'S DHONNEUR.
Exposition Bruxelles 1897 : HORS CONCOURS,
Munich 1899 : DIPLOME. DHONNEUR AVEC. MEDAILLE. DIOR.
Exposiion Universelle Paris 1900 : GRAND PRIX,
50 1905 : PREMIER F i por le
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A basse,
Expositin Liése 1905, Concours Internaional : GRAND PRIX.
Concours do I'socition des Anciens Floves do Fnsttut Supe.
tiour des Fermentations de Gand 1923
PRIX UNIQUE pou le Bock et la Pilsen,
PRIX UNIQUE {ex-auo) pour la Munich.
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LES METHODES DE BRASSAGE
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Statistique de la vente depuis la fondation

EXERCICES VENTE EXERCICES VENTF

Report: 929758 hectol
1886.87 55.376

53,140 hectol
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1587.85 . 53.866
158880 52.383
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1895.9 ,
1896.97 . -
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Pl : >
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Ateporter: 929758 hecto TOTAL: 2.218.527 hoctol
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Cave de garde : tanks en acier vitrifié
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Atelier de réparation des tonneaux










Vuo du grand hall 3
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